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Bless Hotel Cottage
Qəbələ

MÖVSÜMİ MENYU

01 ŞORBALAR

Şabalıd şorbası
Şabalıd, Soğan, Kərə yağı, Toyuq bulyonu, duz,
İstiot, Keşniş

Əriştəli toyuq şorbası
Toyuq filesi, Əriştə, Kök, Soğan, Kərə yağı, duz,
İstiot, Cəfəri

02 SALATLAR

Pendirli çoban salatı
Xiyar, Pomidor, Göy soğan, Ağ pendir, Zeytun yağı,
Limon suyu

Turşu növləri

03 ƏSAS YEMƏKLƏR

Döşəməli plov
Düyü, Kənd çolpası, Kərə yağı, Zirə, Darçın, Quru
meyvə, duz

Səbzi qovurma
Göyərti (şüyüd, keşniş, cəfəri, ispanaq), Dana əti,
Soğan, Kərə yağı, duz, İstiot

04 ŞIRNIYYATLAR

Qəbələ paxlavası
Un, Kərə yağı, Qoz ləpəsi, Şəkər şərbəti, Hil

Üçqulaq
Un, Kərə yağı, Qoz ləpəsi, Şəkər, Hil
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BU SÜFRƏNİN

hekayəsi

Bless Hotel Cottage
Bless restoranı 2025-ci il mart ayından fəaliyyət göstərir. Milli və Avropa mətbəxi, həmçinin
fast food. Yeməklər əsasən yerli və mövsümün təzə məhsullarından hazırlanır.

MƏTBƏXİN ARXASINDA

Nazir Firudunlu
10 illik mətbəx təcrübəsi və 4 illik baş aşpaz təcrübəsi. Yerli və dünya mətbəxi üzrə peşəkar
bilik və bacarıqlar.

BAĞDAN SÜFRƏYƏ

Restoran yeməklərində əsasən yerli və mövsümün təzə məhsullarından istifadə edir. Şabalıd
şorbası, döşəməli plov və paxlava bu menyunun seçilən dadlarındandır.
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